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(Gu Urdaibai

POR UN FUTURO ESENCIAL,
DIVERSIFICADO E INNOVADOR

Rescatar la identidad, reinventar la tradicion, emprender
proyectos son actitudes del momento de debate y
reconversion que vive la economia de Busturialdea. La
progresiva pérdida de competitividad del sector primario
ha marcado el persistente declive del agroy la pesca. Los
puertos han sufrido la merma e incluso la desaparicion
de su flota pesquera y con ello del empleo local. La
pujante industria que dinamizé los servicios y la hosteleria
en Gernika-Lumo perdié el tren de la reconversion y
ensombrecié un comercio floreciente. Esta preocupante
realidad ha sacudido el espiritu de supervivencia de
los habitantes y activado una inquietud emprendedora,
que apunta a un nuevo modelo de economia en el que
convergen las estrategias y el impulso institucional.

Elpuerto de Bermeo se reinventa en nuevos horizontes de
desarrollo. Su actividad pesquera convive con el transporte
de mercancias y el servicio de puerto deportivo. Este,
directamente relacionado con el turismo y el ocio, abre un
horizonte nuevo para los puertos pequenos de la comarca.

El relato histérico de Busturialdea, que entrelaza su
importantisimo patrimonio cultural, es un valor en alza
cuando pensamos en turismo, porque es lo que une
y consolida a un pueblo frente a corrientes turisticas
ajenas que buscan conocer precisamente esa cultura
que poseemos. Su difusion requiere una planificacion
sostenida, para generar las condiciones optimas de los
recursos, su conservacion y valorizacion.

Labiodiversidad de nuestro medio ambiente como Reserva
de la Biosfera también esta en el nucleo de la actividad
turistica y forma parte del marco de sostenibilidad que
definira nuestra industria para el futuro.

Es indiscutible que nuestro territorio ofrece atractivos
capaces de satisfacer los deseos y expectativas de los
visitantes. A quienes vivimos en €l nos toca hacer que
también sea el lugar que satisfaga nuestras vidas.

SUSCRIPCION
Si quieres recibir la revista, contacta aqui:
komertzial@nuevaeuropa.com
tel: 94 625 06 06
www.urdaibaimagazine.eus
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Puerto de Bermeo hasido desdetiemposinmemoriales

paradigma de actividad pesquera, una actividad

ligada desde siempre a la superacién de la dificultad

y alriesgo, pero también a la eficiencia, la inventiva y el

saber hacer. La flota bermeana, se ha labrado un sélido
prestigio a lo largo de siglos. Las técnicas pesqueras, el alto nivel de
eficiencia de las embarcaciones y la excelencia de sus profesionales,
son las bases de una actividad econdmica que ha aportado riqueza 'y
prosperidad a Bermeo y a toda la comarca.




En las ultimas decadas, el Puerto de Bermeo se
enfrenta al reto del recorte global de cuotas de
pesca, un problema de fondo al que se suman
otros de caracter coyuntural, como la dificultad
para enrolar tripulaciones.

A pesar del descenso en las capturas y en
consecuencia, de la facturacion por ventas
derivadas de la pesca, el puerto de Bermeo,
no es lugar del que las oportunidades puedan
escapar facilmente. El puerto es escenario de
un progresivo proceso de diversificacion, que
equilibra el descenso de la actividad pesquera
con un aumento de la actividad comercial y un
sector nautico-recreativo que ya ocupa el 100%
de los amarres del puerto viejo.

Haciendo un repaso a las grandes cifras de
actividad portuaria, se puede apreciar un
creciente equilibrio entre los diferentes sectores
de actividad econdmica.

Los datos de 2015, nos indican una tendencia
a la baja en el numero de embarcaciones de
pesca, un total de 30 en 2015 (18 mayores de 20
m. de eslora). Esta cifra comparada con las 247
embarcaciones con las que contaba la flota de
bajura de Bermeo en 1969, nos aporta una buena
perspectiva sobre la nueva realidad operativa
del puerto. En 2015, la flota pesquera de bajura
descargo en los muelles de Bermeo un total de
3.923.322 kilos de pescado, con una cifra total de
ventas de 5.666.171,00 €.

En lo referente a la actividad comercial, el
puerto de Bermeo es el unico administrado
por la Direccion General de Infraestructuras del
Transporte del Gobierno Vasco.

En 2015, entraron en el puerto de Bermeo 105
barcos, que cargaron 94.742,6 toneladas vy
descargaron 170.570,6 toneladas. En total, se
gestionaron 263.313,3 toneladas de mercancias.
Los productos descargados fueron siderurgicos
(76,26%), pasta de papel (11,19%), aluminio (7,22%)
y madera (5,33%). Los productos embarcados
en Bermeo fueron sobre todo, madera (61,23
%), sulfato sodico, potasa y sosa (35,08 %), y
productos siderurgicos (3,69 %). El origen de la
mayoria de estos barcos fue la UE, seguidos de
los procedentes del norte de Africa y paises del
este de Europa.

El sector nautico-recreativo, dispone en Bermeo
de 370 amarres a pantalan y 31 a boya temporal,
unas instalaciones que en 2015 registraron 461
solicitantes admitidos, cantidad que supera
en 59 solicitudes los amarres disponibles. Una
cifra que constata la demanda creciente en este
sector.

La tendencia a la diversificacion de actividades
economicas en el puerto de Bermeo, es una
garantia de estabilidad y resistencia frente a
crisis sectoriales puntuales.
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La consolidacion del puerto de Bermeo como espacio
logistico-comercial y recreativo, ademas del tradicional
pesquero, es una apuesta de futuro y como tal, cada uno
de los sectores, planifica y desarrolla las actuaciones
necesarias para mantener su competitividad a lo largo
del tiempo. Asi, en el sector comercial, el puerto estaba
habilitado para el acceso de barcos mercantes de hasta
115 m. de eslora y el trafico de algunas lineas, apuntaban
la necesidad de barcos mayores. En 2015, se realizaron
los trabajos preparatorios y la posterior simulacion de
maniobras, a cargo del practico del puerto de Bermeo,
con un barco de 125 m. de eslora. El resultado ha sido
satisfactorio y el puerto de Bermeo podra operar con
barcos de esa envergadura, una mejora importante para
poder competir con otros puertos del entorno.

Otro factor para la mejora de las condiciones del puerto
en su faceta comercial, es disponer de un area de fondeo
para que los buques puedan permanecer a la espera en
caso de necesidad. La propuesta se ha tratado con la
cofradia de Bermeo para que su impacto en la zona, en la
que faena la flota pesquera, sea minimo. Con este objetivo
ya se ha iniciado el expediente correspondiente y se preve
que a lo largo de este ano, el puerto pueda disponer de
una zona de fondeo bien delimitada.

En el capitulo de inversiones, destacan la rehabilitacion de
las lonjas de Frantxua y la reparacion del muelle de Portu
Zaharra.

Mirando tambien al futuro, en el sector nautico-recreativo,
se ha continuado con la implantacion del Plan Estrategico
que marca las lineas estrategicas hasta 2017 y se ha
mejorado la darsena de Portu Zaharra de Bermeo,
con la colocacion de una cabina de aseo y un pantalan
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desmontable para embarcaciones en transito.

La optimizacion de la actividad economica del puerto,
no puede dejar de lado la realidad de este espacio como
parte esencial de la vida cotidiana, el ocio y el paisaje de
Bermeo. La sostenibilidad y la calidad ambiental, son parte
esencial del desarrollo y se instrumentan en diferentes
planes y practicas. Asi, en 2015, se ha elaborado el Plan
Interior Maritimo para el Puerto de Bermeo (dentro del
Sistema de Respuesta ante la Contaminacion Maritima),
y Euskadi Kirol Portua, sociedad publica que gestiona la
darsena deportiva de Bermeo, ha complementado su
sistema de gestion de calidad con la implantacion del
conjunto de buenas practicas y cumplimiento legal, para
la proteccion contra la contaminacion y mejora ambiental,
compatibles con la norma ISO 14.001 (Norma internacional
de sistemas de gestion ambiental).

El puerto de Bermeo es, en 2016, un espacio econoémico
diverso, equilibrado y de gran importancia estrategica
que, afortunadamente, todavia conserva la personalidad
y el sabor que aporta la actividad pesquera. Una gran
plataforma de intercambios, que complementa la
economia local, con la que se integray a la que enriquece
a traves de su actividad directa y de una red de empresas
y servicios auxiliares como los de consignaciones
y fletamentos, manipulacion y venta de pescado,
reparacion y mantenimiento de barcos, suministros
navales, avituallamiento de buques, servicios y nauticas
de recreo, turismo activo: paseos y buceo.. Un conjunto
de actividades que aportan a Bermeo un importante
volumen anadido de facturacion, de creacion de empleo,
y, en definitiva, de riqueza.



AL,

hacia el desarrollo

sostenible y la salud
a través de la ciencia

]

El Centro Tecnoldgico AZTl desarrolla su actividad con el objetivo de generar valor sostenible y
oportunidades en los sectores con los que interactua. El'comportamiento y la proteccion delos mares y
oceanos,labusqueda de procesos eficientes y sostenibles en la produccion y en la comercializacion en
el ambito pesquero, la contribucion a la creacién de nuevos productos

en el sector alimentario o el estudio y andlisis del comportamiento de
los consumidores son algunas de las dreas de especializacion en las
que el'conocimiento cientifico de sus investigadores se transforma en
desarrollo sostenible y saludable para hoy y para el futuro.

Desde su sede central en Sukarrieta o desde sus
centros en el Parque Tecnologico en Derio y en Pasaia
lidera proyectos que generan un retorno monetario
y medioambiental como puede ser la gestion de las
pesquerias. En esta materia, AZTI participa y preside
diversos comités cientificos internacionales, aportando
informacion para la gestion del recurso pequero: verdel,
rapes, merluza, bacalao, tunidos y anchoa. De la pesca
de esta ultima especie depende una parte importante
de los ingresos anuales del sector vasco de bajura y
gracias a la gestion continua que de la anchoa realizan
los investigadores de AZTI desde hace 3 decadas, hemos
podido dejar atras aquel negro lustro de la pesqueria de
anchoa, entre 2006 y 2010, en el que la Comision Europea
decreto la suspension de la actividad pesquera ante la
precaria situacion del recurso. A dia de hoy esta pesqueria
goza de buena salud y la actividad del sector parece ser
que esta asegurado.

De cara a mejorar la eficiencia del sector pesquero, los
investigadores de AZTI transforman la investigacion
en soluciones que permiten, entre otros numerosos
ejemplos, ahorros anuales reales de combustible en los
buques de pesca que oscilan entre el 10 y el 25%, lo que
redunda en la mejora de la competitividad del sectory en
el cuidado del medio ambiente.
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AZTI lleva a cabo unaimportante actividad de innovaciony
transferencia de tecnologiay conocimiento con un elevado
impacto social y economico. Asi, cada euro que AZTI
invierte en 1+D moviliza 7 euros en la industria pesquera
y 15 euros en la industria alimentaria. Como ejemplo de
este retorno de la innovacion a la industria se puede citar
la colaboracion en la creacion y desarrollo de productos 'y
procesos de la empresa Blau Wild Snacks, innovadora en
el mercado de los snacks con sus productos de frutas y
vegetales 100% naturales deshidratados.

Retorno de la innovacion a la sociedad

Otro ejemplo de proyecto transformador, en este caso
de la ciencia en salud, es la iniciativa llevada a cabo para
lograr dietas personalizadas a traves de la biotecnologia.
El personal investigador de AZTl busca la manera
de responder mediante alimentos personalizados a
las necesidades nutricionales y preferencias de los
consumidores. En este campo destaca la alianza con
las empresas Lipinutragen (ltalia) e IMS (Gipuzkoa) para
aplicar la lipidomica de membrana, que permite obtener
gran cantidad de informacion sobre habitos alimentarios,
estilo de vida, antecedentes familiares.., en el diseno vy
personalizacion de alimentos.
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La ascendente afluencia de turistas a Urdaibai, en 2016, marca un importante giro al alza. Los
datos de la ultima temporada apuntan a un récord de visitantes. Las oficinas de turismo de la
comarca han trabajado mas que nunca para atender a los miles de turistas que se han acercado
a nuestro territorio. Esta realidad muestra una tendencia al alza, que confirma el potencial de
desarrollo del turismo en Busturialdea, como sector econémico.

ermeo y Gernika-Lumo, cabeceras de
comarca, han superado sus mejores datos
turisticos en el verano de 2016. Bermeo
22.957 visitantes; Gernika-Lumo 27.898.
La capacidad de atraccion de turistas que
han demostrado la Casa de Juntas, que en
los meses de julio y agosto ha recibido la
visita de 44.643 personas y San Juan de Gaztelugatxe con
28.136 consultas en su punto de informacion, afianzan a
ambos como recursos turisticos de primer orden.

Estos datos confirman la gran atraccion de Urdaibai
como destino turistico y la importancia de desarrollar una
estrategia para dinamizar los servicios y recursos turisticos
existentes, asicomo de promovery avanzar en la puesta en
valory difusion de los recursos potencialmente visitables.

‘Las cifras de Gernika mejoran los datos del ano pasado, lo
que consolida la villa foral como destino turistico. EL 91% de
los visitantes proceden de fuera de Euskal Herria: catalanes,
madrilenos, valencianos, andaluces, franceses, alemanes
e italianos. Hay que destacar la presencia de 502 turistas

norteamericanos”. Gernika-Lumo.

‘Nuestros objetivos son un turismo sostenible y superar la
estacionalidad, es decir, tener turistas durante todo el ano.
Es importante la colaboracion entre instituciones, empresas
y ciudadania, asi como mejorar y ampliar la oferta turistica
a traves de la creacion de nuevos negocios, mejora de
servicios, poner en valor el patrimonio maritimo o mejorar la
senalizacion”. Bermeo.

‘Ha habido un aumento de visitantes en el municipio
de Mundaka. Tanto hosteleros como comerciantes lo
constatan. Nuestro mejor producto y recurso es el surf,
pero los visitantes también destacan el encanto de ser
un pequeno y precioso municipio situado en un enclave y
entorno unico” Mundaka.

‘El interior de Urdaibai tiene cada vez mas tiron. Nosotros
damos respuesta a un turismo activo de senderismo y
bicicleta de montana, que va en aumento. Ademds estamos
en una de las vias mas transitadas por los peregrinos, un
turismo claramente en alza, que cada vez reclama mads

servicios" Mendata
URDAIBAI MAGAZINE 9



Elkarrizketa

La apuesta

debe ser enfla
innovacion, {anto
innovacion en las
empresas como el
emprendimiento
para la creacion
de nuevas
oportunidades.
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UNAI REMENTERIA
DIPUTADO GENERAL
DE BIZKAIA

EL OBJETIVO ES
PREPARAR EL
TERRITORIO PARA LOS
PROXIMOS 15 ANOS

En los 15 meses que lleva como Diputado
General, ¢de qué gestion se siente mas
orgulloso?

De lo que mas orgulloso estoy es de un dato de la
encuesta anual Neurbi: el 84,4% de las personas de
Bizkaia se consideran felices. Quiero pensar que en esa
sensacion de felicidad algo tendran que ver las cosas que
esta Diputacion esta haciendo por el territorio.

cY cual ha sido la mas dificil?

Tengo que reconocer mi sensacion de impotencia por no
haber podido hacer cambiar de opinion a la direccion de
Eaton con el ERE en la planta de Derio. Nos hemos mojado
para ayudar a empresas en dificultades, como ACB, y esas
gestiones no han sido faciles. Hemos compartido con
los representantes de la plantilla cabreos, posibilidades
y esperanzas. Hemos hecho juntos ese camino y ha sido
duro. Finalmente, han decidido reabrir la Aceria Compacta
de Bizkaia, pero no nos conformamos con eso porque lo
que queremos es recuperar plenamente la capacidad de
producciony empleo de la aceria.

La estrategia Bizkaia Goazen 2030 de
la DFB marca cuatro prioridades: mas
actividad econdmica y mas empleo de
calidad; mas cohesion social y territorial;
una Bizkaia mas conectada al mundo; y con



usturialdea es la unica comarca de Bizkaia que
alberga una Reserva de la Biosfera. Debemos
considerar eslo como una oportunidad

una administracion mas moderna, cercana
y responsable.

¢Qué va a suponer
para Busturialdea?

“‘Busturialdea Goazen"?

esta estrategia
JJendremos  una

Bizkaia Goazen 2030 es una estrategia con 120 acciones
concretas, con fechas concretas, con inversiones
concretas y con
destinatarios concretos.
El objetivo es preparar al
territorio para los proximos
15 anos y sabemos que
lo que es bueno para un
municipio 0 una comarca
es bueno para Bizkaia; v,
al reves, lo que es bueno
para Bizkaia es bueno para
SUs municipios y comarcas.
Por eso hay acciones de esa estrategia que afectan
directamente a Busturialdea, como el tunel de Autzagane
que estara terminado en marzo de 2018; las oficinas de
atencion integral que vamos a abrir, primero en Durango
y luego en Gernika-Lumo, para acercar la Diputacion a las
personasy hacerles mas comodos algunos tramites con la
administracion; o el parque de bomberos de Busturialdea,
previsto para 2018. Pero hay muchas otras acciones cuyos
destinatarios son todas las comarcas, todos los municipios,
todas las personas de Bizkaia. Me refiero a los planes de
empleo, los programas de ayuda a la innovacion o a la
internacionalizacion de las pymes, la tarifa maxima por
uso de autopistas, la oficina de oportunidades europeas,
el nuevo modelo de concertacion de residencias, las
nuevas clausulas sociales de contratacion..

atencion

¢Qué fotografia hace de la Busturialdea
actual?

Busturialdea ha conocido épocas en las que contaba
con muchas empresas de caracter industrial, pero no
podemos seguir mirando al pasado. Lo que tenemos
que hacer es centrarnos en lo que tenemos y pensar
en como podemos seguir siendo una comarca que
genere actividad econdomica y, por tanto, empleo de
calidad. La apuesta debe ser en la innovacion, tanto

Vamos aabriren Gernika-
Lumo wuna oficina de
inteqgral para
facilitar los tramites con
la administracion

innovacion en las empresas como el emprendimiento
para la creacion de nuevas oportunidades. Busturialdea
es la unica comarca de Bizkaia que alberga una Reserva
de la Biosfera. Debemos considerar esto como una
oportunidad porque las empresas aqui situadas pueden
poner en valor que su actividad se desarrolla en un
entorno medioambientalmente sostenible, lo que obliga
a cumplir parametros de calidad y sostenibilidad que en
otros lugares no tienen. La comarca cada vez esta tambien
mejor conectada, con transporte
publico por carretera y un
ferrocarriL que puede aportar
mas competitividad territorial.
Y las obras de Autzagane veran
su final para 2018. También
debemos explorar otros nichos
en el turismo. No un turismo
de masas, sino de calidad.
Tenemos que trabajar para que
la gran afluencia que vivimos en
verano sea posible tambiéen en invierno.

Recientemente ha anunciado la creacion
de un Fondo de Innovaciéon para financiar
proyectos para PYMES. ;Qué aplicacion
puede tener para impulsar el desarrollo
de la comarca? ;Y para generar salidas

laborales a la juventud de Busturialdea?

Con el Fondo de Innovacion lo que queremos es evitar
que ningun proyecto innovador bueno para el territorio
se quede en el cajon por falta de financiacion. Eso dara
oportunidades a las personas de todas las comarcas
que tienen un proyecto innovador pero no cuentan con
recursos para sacarlo adelante. El que viene va a ser el
ano de los jovenes en el territorio y vamos a incrementar
todavia mas el apoyo y las oportunidades para ellos.
<Como? Con proyectos como una lanzadera de empleo
para jovenes, mas programas de emprendimiento, mayor
numero de practicas y becas en la Diputacion, becas para
los sectores estrategicos del territorio, mas oportunidades
en los centros de formacion internacionales o la creacion
de la Bizkaia Gazte Txartela con descuentos en transporte,
comercio, ocio, cultura..

URDAIBAI MAGAZINE 11



I que viene va a ser el ano de los jovenes en el
lerriforio v vamos a incrementar {odavia mas el
apovo Vv las oportunidades para ellos.

¢Puede ser este fondo un impulso para el
futuro Elkartegi de Gernika-Lumo?

Puede suponer un impulso fundamental porque el fondo
puede convertirse en la llave que arranque esos buenos
proyectos innovadores que se situen en este Elkartegi y
que no encuentran la manera de salir adelante, porque
permitira financiar hasta 600.000 euros y con un tipo de
interés que ronde el 2%.

La DFB esta poniendo en valor el rico
patrimonio arqueoldgico y cultural de
Busturialdea. ¢Su atractivo para el turismo
puede convertirlo en uno de los motores

economicos de la comarca?

A eso me refiero cuando hablo de un turismo de calidad
para todo el ano. Sin duda, el patrimonio arqueologico
y cultural de Busturialdea es otro de los elementos de
valor que pueden ayudar a
atraer visitantes a nuestra
comarca. El reto no es
solo poner en valor el
patrimonio que tenemos,
sino conectar todos los
elementos entre si. Hablo
de lograr que los turistas
visiten la Casa de Juntas
y el Arbol de Gernika, pero
tambien el rico patrimonio
de Forua, Arrola, Sollube
o los museos de Gernika,
Bermeo y otros municipios. También hay que destacar los
recientes descubrimientos de pinturas y grabados en las
cuevas de Atxurra y Armintza, en Lea Artibai. Esos tesoros
arqueologicos, junto con la cueva de Santimamine, son
una buena oportunidad para que el mundo conozca
nuestro rico patrimonio.
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FEl reto no es solo poner
en valor el patrimonio
que tenemos, sino
conectar todos los
elementos entre si

San Juan de Gaztelugatxe es uno de
nuestros principales tesoros turisticos.
Desde la Diputacidon se ha anunciado
un Plan Integral para su puesta en valor.

¢Puede adelantarnos en qué va a consistir?

De lo que hablamos es de mucho mas que de un plan
de obras de mejora. Un plan integral que aborde su
gestion, los posibles retornos economicos, la proteccion
medioambiental, el potencial turistico, el potencial de la
zona.. Hoy no cabe concretarlo mas. Solo que sera un
planteamiento sostenible, serio y de futuro compartido
con los municipios y agentes de la zona y que tenemos
intencion de presentarlo en la proxima primavera o en las
primeras semanas del verano.

Este ano el Museo Guggenheim celebra
su 20 aniversario, el proyecto Guggenheim
Urdaibai, ¢sigue sobre la mesa?

El proyecto de Guggenheim
Urdaibai es una iniciativa
que esta incluida en el Plan
Estratégico del propio Museo
Guggenheim de Bilbao vy, por
tanto, sigue sobre la mesa. Ahora
bien, pienso que lo primero que
tenemos que hacer es realizar
un analisis sin complejos y de
manera compartida de lo que
puede suponer el museo. Habra
que definir en qué consiste y
cuales son los objetivos a cumplir. Tenemos que hablar
también de oportunidad, de ubicacion exacta, de criterios
culturales y de actividad econémica. Con todo eso
sobre la mesa habria que decidir si el proyecto continua
adelante o se rechaza porque no cumple los objetivos o
las expectativas.



equir viviendo
donde siempre

he vivido es fundamental

¢Es complicada la conciliacion familiar para
el Diputado General de Bizkaia? ;Como vive
su familia la nueva situacion?

En el discurso de investidura de hace 15 meses dije que
impulsar la conciliacion familiar en Bizkaia era una de
mis prioridades y que queria dar ejemplo dedicandole
a mi familia el tiempo que se merece. Es lo que intento
cada dia, pero reconozco que no siempre se puede y que
no logro conciliar tanto como me gustaria. Pero es algo
por lo que merece la pena esforzarse.

Fotos: Diputacion Foral de Bizkaia

(Que aporta a las responsabilidades de
Diputado General seguir viviendo en
Mundaka, su localidad natal? ;Y a Unai
Rementeria?

En aquel discurso dije también, y lo mantengo, que pese
a ser Diputado General queria seguir siendo lo que era,
una persona normal. Seguir viviendo donde siempre he
vivido es fundamental para eso y nunca me he planteado
otra cosa. En Mundaka no creo que sea el Diputado
General, sino Unai, el Unai de siempre, uno mas. Eso para
mi es muy importante.

URDAIBAI MAGAZINE 13
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Nuestra historia,
accesible en
Santimamine
durante 100 anos,
tiene hoy un
futuro sostenible

a Cueva de Santimamine,

milenaria, de enorme belleza

geologica y con fabulosas

pinturas rupestres, exponentes

del arte paleolitico, es el
yacimiento arqueologico de referencia
de Euskal Herria. Han pasado 100 anos
desde su descubrimiento, un siglo de
investigacioén, sorpresas, ilusion, trabajo,
y sobre todo un reto, su conservacion.
Mantener la cueva en el mejor estado, sin
renunciar a su puesta en valor y difusion
social, se ha resuelto con una pionera y
exitosa gestion de un recurso, Patrimonio
de la Humanidad desde 2008.

Los vestigios arqueologicos de Santimamine
permiten rastrear los modos de vida en las
distintas etapas del ser humano. Han sido 100
anos de investigacion para desentranar parte de la
prehistoria vasca.

Difusion sostenible

El actual proyecto de gestion y difusion social,
puesto en marcha hace ocho anos, ha resultado
todo un éxito en cuanto a publico y un modelo
a seguir en la aplicacion de nuevas tecnologias
para la conservacion del patrimonio. Hoy la cueva
solo es accesible a los investigadores y tecnicos
responsables de su control y mantenimiento.

La difusion del conocimiento sobre Santimamine
es una vivencia extraordinaria al alcance del
mundo. Con una formula innovadora la Diputacion



Foral de Bizkaia afronta el reto de frenar el deterioro de
las cuevas, constatado en los informes técnicos sobre los
efectos de las visitas en la zona interior de la gruta. Ante
la recomendacion de su cierre al publico, en 2006 cred un
equipo de trabajo multidisciplinar, que sin renunciar a su
difusion, acometio un proceso de limpieza profunda, un
plan de conservacion y un plan de gestion pionero, que a
traves de una visita guiada discontinua permite conocer
en primera persona, toda la cueva excavada.

La visita

Las primeras explicaciones sobre el trabajo de
investigacion arqueologica se ofrecen en el vestibulo de
la cueva, unico espacio al que puede acceder el publico.
La visita continua en la cercana ermita de Santimamine,
convertida en un centro de interpretacion que acoge una
proyeccion de gran realismo, que recorre los 365m de
cueva excavada con camara subjetiva, mientras el/la guia
relata los pormenores del recorrido y el visitante percibe
todas las emociones que podria sentir en una visita real
por la cueva. La combinacion de soporte audiovisual y
explicacion directa, en tiempo real, introduce con todos
los honores este veterano y prestigioso yacimiento
arqueologico en la era de la realidad virtual, garantiza una
visita de calidad y preserva el legado arqueologico para
las futuras generaciones y para la ciencia.

100 anos no es nada

Durante miles de anos la cueva de Santimamine
(Kortezubi), se mantuvo oculta, protegida bajo las faldas
del monte Erenozar. En 1916, la curiosidad de unos ninos,
ese sentimiento innato que hace avanzar el mundo, llevo
a uno de los hallazgos arqueologicos mas importantes de
Euskal Herria. El estudio principal se realizo entre 1917 y
1918, de la mano de Telesforo de Aranzadi, José Miguel de
Barandiaran y Enrique Eguren. Durante un siglo expertos
en arqueologia han trabajado para descifrar, capa a capa,
los secretos de un santuario del Paleolitico Superior, que
habla de nuestros origenes e historia. Los expertos creen
que para el ano 2020 alcanzaran los estratos de hace
15.000 anos.

Una enferma cronica

Desde su descubrimiento, el interés por visitar la cueva
fue tal, que se calcula que durante nueve deécadas,
hasta un millon de personas se adentraron en la caverna
para recorrer sus galerias y contemplar sus pinturas y
grabados, con nuestro legado artistico mas antiguo, aquel
que nuestros antepasados, cazadores y recolectores,
plasmaron con asombrosa precision. La presencia
constante de tanta gente e intervenciones como la
instalacion de luz eléctrica (1969), hizo que la cueva
sufriera un enorme deterioro.

Patrimonio de la
Humanidad

En el ano 2008, la Conferencia del
Comité del Patrimonio Mundial de
la UNESCO, declard la cueva de
Santimamine Patrimonio Mundial de
la Humanidad. Fue la culminacion
de un proceso de dos anos en los
que el Gobierno Vasco promovio la
candidatura, conjuntamente, con los
ejecutivos autonomos de Cantabria y
Asturias. La candidatura reunia a las
cuevas mas representativas del arte
parietal paleolitico del area cantabrica.
Una  declaracion con  enorme
trascendencia que puso Euskadi,
Urdaibaiy Santimamine, en los circuitos
culturales y turisticos internacionales.

Santimamine conserva restos de
asentamientos humanos de hace mas
de 14.000 anos y pinturas rupestres,
que datan del periodo Magdaleniense
del Paleolitico Superior. La cueva, de
365 metros, es de gran belleza, con
abundantes formaciones calcicas que
forman curiosas figuras, y sobre todo,
sus famosas pinturas: 32 bisontes, 7
caprinos, 6 caballos, un 0so, un ciervo,
ademas de otros restos incompletos.
Todas representadas de manera
monocroma, en negro y realizadas
con carbon.

URDAIBAI MAGAZINE 15




Kalerik Kale

oto: 1953. Adela Garteiz, Maikel Zallo y dependientas '

ADELA GARTEIZ,

UN COMERCIO CON SOLERA

La historia de <Adela Garteiz> se remonta a la Gernika de 1850 Agapito Garteiz. Con él se inicio
una saga familiar de comerciantes, que ha llegado a su cuarta generacion. Oficio, espiritu
emprendedor, mucho trabajo, atencion respetuosa y personalizada y un producto de calidad
son los ingredientes de una receta, que han sabido adaptar a los tiempos, para encontrar su

espacio en Gernika-Lumo y en toda la comarca.

La andadura comercial de la familia Garteiz empezo con la
venta de telas. Agapito Garteiz inici¢ la saga, alla por 1850,
con una tienda en la ya desaparecida calle Prantxiskale de
lavillaforal, pero fue su hija Adela Garteiz quien dio nombre
y arranque al negocio. Con ella al frente trasladaron el
negocio al lugar que ocupa actualmente Elai Alai Aretoa,
donde llego a tener dos plantas. En 1937 elbombardeo de
Gernika destruyo la tienda, pero “el espiritu comerciante no
se perdio. Amuma era muy echada para adelante. Tenia un
capitan en casa, su marido pero la auténtica capitana era
ella y volvieron a abrir, temporalmente, la tienda en lo que
hoy dia es la calle Juan Calzada. Unos arios despues se
instalaron definitivamente en ‘Los Arcos’, cuenta Juan Cruz
Zallo, nieto de Adela y viznieto de Agapito.

En aquella época no habia pret-a-porter. El comercio era
una especie de almacén de venta de telas. Se vendia la
tela al metro y las modistas hacian la ropa a medida. El
paso de venta de telas a venta de prendas de confeccion,
es muy posterior, lo marco el propio mercado. Fue un
cambio lento, provocado, sobre todo, por la demanda
de ropa de abrigo. Esta transformacion la llevo a cabo la
tercera generacion, la de Markel Zallo (hijo de Adela) y
su mujer Margarita Bilbao, que guarda la época muy viva
en su memoria: "Me acuerdo de las gabardinas, con qué
ilusion venia la gente a comprarlas, estaban todavia en las
cajas y nos quedamos sin nada’.

© bai Nueva Europa

& Culturales y ecolégicas top

A LA CARTA, CON NIROS
TODO EL ANO

Reservas: www.vistturdatbat.com

EUSKAL
SOUVENIiIRS

Andra Mari kalea s/n.

48300 GERNiKZ

946 251 930 - 685 758 102

euskal souvenirs@gmail com  www.euskalsouvenirs.com




Foto: 2016. Adela y Juan Cruz Zallo

El buen hacer

‘El respeto, la tradicion, el esfuerzo, la atencion al cliente, no
es vender por vender, hay que buscar la fidelidad del cliente,
aunque un dia no le vendas nada, lo primordial es que
vuelva. Lo primero es el cliente, y lo segundo tambien’, afirma
Adela Zallo, que hace ya unos anos cogioé el testigo junto a
su hermano Juan Cruz, de la cuarta generacion de <Adela
Garteiz>. Su madre Margarita Bilbao, ya jubilada recuerda
épocas de intenso trabajo. A mi me han llamado al timbre
de casa clientes de Bermeo para que les atienda, porque
tenian que coger un autobus. Y cuando habia mercado, los
lunes, no se cerraba al mediodia, la jornada era de tiron.
Durante afios comiamos a turnos y no se cerraba, habia 4
dependientas’.

Hoy dia el mercado ha cambiado mucho. La oferta es
inmensa, los centros comerciales concentran multitud
de tiendas, que compiten sobre todo por precio y facilitan
el aparcamiento. ‘Antes podias vender cosas mas caras,
pero ahora se mira mucho el precio. Existe un autentico
comercio de precio, frente a el nosotros ofrecemos prendas
de calidad. En Bilbao hay franquicias y mucha oferta de
ropa barata. En los pueblos todavia se mantienen las
tiendas multimarca como la nuestra, pero nos adaptamos
a las nuevas formas de venta. Ser la cuarta generacion

de comerciantes nos aporta tradicion y experiencia para
ser conscientes del momento que vivimos y evolucionar.
Hoy tambien es importante no agobiar al cliente. Hay que
darle la libertad que busca, facilidad para entrar 'y mirar
sin presionarle. Clientes son todos, los que gastan mucho,
poco, los que solo miran..”, asegura Adela Zallo.

El comercio gernikes

A pesar de lo dificil que resulta la subsistencia por la
aparicion de franquicias muy baratas y la venta por
Internet, que también hace mucha mella al pequeno
comercio, la ultima generacion de Adela Garteiz asegura
que ‘en Gernika-Lumo hay un buen comercio, pero hace
falta mejorar las condiciones del aparcamiento y promover
una activacion economica, para que menos gente tenga que
salir a trabajar fuera del municipio” En cuanto a la clientela,
‘no hay pegas, es muy buena pagadora, responsable y legal.
Como hacia amuma Adela, nosotros tambien facilitamos
la compra, dejamos llevar ropa a casa para probarla
tranquilamente.. esos detalles gustan y facilitan las ventas.
Y nunca hemos tenido cafiones” afirma Adela Zallo.

Los hermanos Juan Cruz y Adela Zallo esperan jubilarse
en esta tienda. Lo que aun esta por saberse, es si tras
ellos una nueva generacion familiar continuara al frente
de Adela Garteiz.



Ingredientes

350grs Harina de Maiz
250mlagua
sal
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...................................................... Talo para 4

Poner la harina sobre una mesa, hacer un hueco en el centro y anadir sal.
Anadir agua templada poco a poco. Amasar a mano hasta que quede una
masa compacta, no pegajosa. Cubrir con un trapo humedo y dejar reposar 30
minutos. Hacer bolitas con la masa y extenderla, a base de pequenos golpes
dados con la mano plana hasta que se haga la torta. Asar en la plancha caliente
hasta que se dore por ambos lados.



TALO,

SABOR REDONDO

DE CASERIO

"Talo beroak
gazta du jaki;
hori, edonork
daki”

.......................................

Harina de maiz, agua y sal. Estos ingredientes basicos, sabiamente
amasados y tostados en su punto, son el sencillo secreto del talo,
protagonista indiscutible de nuestras ferias rurales. Su sabor artesanal
y su aroma a tradicién nos retrotraen a los tiempos en los que la familia
vivia del caserio, un pasado intimamente ligado a la tierra.

El maiz llegd a Euskadi desde Ameérica en el siglo XVII.
Inicialmente se usd como pienso para el ganado, pero
pronto, al convertirse en ingrediente indispensable para
hacer talo, se convirtio en un alimento basico de las
familias. Se trata de una especie de torta plana que se
cocia en la chapa. Durante siglos se consumio como pan
en los caserios vascos, acompanado de otros alimentos.
Tambien hay quien recuerda que se comia untado
en leche para cenar o desayunar. En el siglo XX, en
nuestros caserios, el pan de trigo lo relego a un segundo
plano, hasta practicamente dejar de consumirse. La
recuperacion y puesta en valor de nuestras tradiciones
y sefas de identidad, ha rescatado la elaboracion del
talo y le ha otorgado un prestigio popular, que le hace
imprescindible en los eventos agroalimentarios. Hoy
se consume en ocasiones especiales, no hay feria que
se precie, que no cuente con el tipico puesto de talos,
donde se hacen largas colas para poder hincar el diente
al tan apetecible talo con chorizo o txistorra. También es
habitual comerlo con queso, lomo o incluso chocolate y
la alta gastronomia lo incorpora a su exclusiva carta de
exquisiteces tradicionales. En las ferias de Santo Tomas
de Bilbao o Donostia, San Prudencio de Vitoria-Gasteiz o
en nuestra gran feria del Ultimo Lunes de Octubre, es la
estrella.

Una receta sencilla, pero con secreto

Antiguamente, en los caserios se hacia la masa del talo
en la artesa, hoy sirve cualquier mesa. Para elaborarlo
como antano se coloca un montén de harina de maiz,
preferiblemente recien molida. Se hace un agujero en el
centro, se anade una pizca de saly se va anadiendo agua
caliente. Se debe ir amasando todo poco a poco hasta
lograr una masa que no se pegue en la artesa ni en las
manos.

Elgran secreto de un buen talo es que todo debe hacerse
en caliente, la masa, el extendido, la chapa y servir. No
debe dejarse enfriar la masa, que debe extenderse
formando tortas a mano, finas y redondas. Para despues
asarlas en la chapa. Antano, en los caserios era costumbre
colocarlas cerca del fuego antes de comerlas.

¢SABIAS QUE?

+ Existe un Dia del Talo en Leitza, que
incluye un curioso Concurso de Talos.
Este afio ha cumplido su 122 edicion.

« Conlaharina del maiz también se elabora
pan de borona y morokil (en castellano
polenta), una especie de papilla o gachas
que se comian con leche.

+ El talo es ideal para los celiacos porque
la harina de maiz no tiene gluten.
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LA “AVISPA ASIATICA”

Originaria del sureste asiatico, la vespa velutina ha demostrado tener una gran capacidad de supervivencia
y reproduccién. Su presencia cada vez es mayor en Busturialdea y aunque no es una especie de riesgo para
la salud, si es una amenaza para la biodiversidad, puesto que ataca a las abejas. Para combatirla existe un
protocolo de actuacion oficial, que desde enero a septiembre de 2016 se ha activado, en Busturialdea, en

237 ocasiones.

Aparecio por primera vez en Europa en el ano 2004, y
aunque la via de introduccion en Europa no esta clara,
la hipotesis mas probable es que se produjese de forma
accidental, a traves de Francia, en un barco de carga de
mercancias procedente de China. La vespa velutina es
originaria del sureste asiatico, pero no ha tenido ningun
problema en extenderse por Europa. En 2010 se detecto
su presencia en Irun y en 2011 ya estaba en Navarra. Su
expansion se produce de manera natural a traves de los
valles fluviales.

La vespa velutina, mas conocida como la avispa asiatica,
no es un riesgo para las personas. Los efectos de sus
picaduras son similares a los de una avispa autoctona,
pero si es una amenaza para la biodiversidad, puesto que

ataca a las abejas. Ante esta situacion, la Diputacion Foral
de Bizkaia ha puesto en marcha un protocolo de actuacion
para erradicarla, en el que colaboran los Ayuntamientos.

LOS AYUNTAMIENTOS SE ENCARGAN DE:

e Recoger los avisos de la ciudadania
y registrar el aviso en una aplicacion
informatica

¢ Realizar la verificacion visual del nido,
comprobar si esta activo, y marcarlo
con spray

e Grabar todos los datos registrados en
la aplicacion informatica.
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Ciclo
biologicode la

AVISPA ASIATICA

Una vez realizados estos pasos, la

Institucion Foral se encarga de enviar

personal autorizado para retirar el

nido. Es personal de la Sociedad

Publica Foral, Basalan, quien

principalmente se ocupa de la

retirada de los nidos. Los bomberos

solo actuaran en  situaciones

catalogadas como “especiales”. “Tras la

puesta en marcha del nuevo protocolo,

este ano, hasta el 30 de septiembre, se han registrado 237

actuaciones. De ellas, 217 corresponden a las realizadas

por Basalan y 20, a las realizadas por los Bomberos.

Durante el pasado ano, se realizaron 198 actuaciones en

la comarca de Busturialdea. En ese momento, el protocolo

actual no estaba en funcionamiento y estas actuaciones

corresponden a las realizadas por los Bomberos, que eran

quienes se encargaban de esas labores’, destacan desde
la Diputacion Foral de Bizkaia.

Kontrol wﬂm

¢Cémo reconocerla?

Es facil de reconocer pues es el unico avispon en Europa
que presenta un aspecto tan oscuro: tiene el cuerpo en su
mayor parte negro y marron oscuro, con escasos dibujos
amarillos y anaranjados; los adultos son de color castano
oscuro y de lejos, parecen manchas oscuras sobre el nido.
En cuanto al tamano, es ligeramente mas pequena que la
especie autoctona, la vespa crabro.

Sus nidos son grandes, de forma esférica u ovalada, y
de manera general sobrepasan los 40cm de diametro,
construidos normalmente en las copas o partes altas
de los arboles, como robles, alamos o acacias, y, menos
frecuentemente, sobre arbustos. Sin embargo, parece
que su presencia en las zonas urbanas esta aumentando,
de ahi que también aparezcan nidos en extranos lugares,
como zonas de calderas, chimeneas o entre los huecos
de fachadas.
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URDAIBAI
KOPA,

NUESTRO PAISAJE
EL MEJOR CIRCUITO

Urdaibai es un circuito natural incomparable.
Ofrece la oportunidad de aunar deporte
y turismo, aficion y competicion, diversion
y €jercicio, patrimonio y ocio. Movidos por
la pasion por el deporte y por las ganas de
disfrutar y conocer nuestro entorno natural,
cada vez mas aficionados se animan a ir de
"marcha" por Urdaibai. La iniciativa local,
el "boom" de las carreras de montana y el
atractivo del territorio han impulsado el
nacimiento de Urdaibai Kopa, que bien podria
considerarse la “liga de las marchas”.

uestros pueblos han encontrado un modo
saludable de darse a conocer y fomentar
un turismo natural y respetuoso con el
entorno. Las marchas de montana son una
forma diferente de disfrutar del patrimonio de una comarca
privilegiada por sus valores naturales y sus joyas culturales.
Estos encuentros deportivos son una oportunidad para
dinamizar social y economicamente la vida de los pueblos
de Urdaibai, que ven en este tipo de eventos un atractivo
enganche para cautivar a los aficionados.

En esta linea se encuentra Urdaibai Kopa, una prueba
deportiva para aficionados a las caminatas de montana,
que pone a prueba su forma fisica al tiempo que el
entorno natural y cultural les seduce e impulsa a la meta.
La disciplina de la competicion es la carrera de montana,

que consiste en ser el mas rapido en las pistas y senderos
marcados en un circuito al aire libre. Urdaibai Kopa
se desarrolla en paralelo a algunas de las principales
marchas de montana de Busturialdea. La edicion 2016 ha
integrado las pruebas de Ibarruri, Muxika (marzo), Ereno
(Abril), Gernika-Lumo (mayo), Gautegiz Arteaga y Forua
(septiembre).

Esta iniciativa mendizale, que este ano ha celebrado su
cuarta edicion mantiene intactos sus objetivos: promover
los valores del deporte y en concreto, de las carreras de
montana; crear cantera entre las nuevas generaciones;
fomentar la participacion de las mujeres; ser un plan de
ocio saludable para la juventud; consolidar un circuito de
carreras 'y marchas; difundir el patrimonio naturaly cultural
de nuestros pueblos; y ser referente en su especialidad.

ﬂ /MAIER

Busturialde,
EUSKARA cta
URDAIBAIREN alde



Urdaibai Kopa surge de la iniciativa de Arrolape Klub y
cuenta con la colaboracion directa de los organizadores
de cada marcha de los pueblos participantes del circuito.
‘Desde Arrolape Klub creamos Urdaibai Kopa porque
queriamos animar a mas deportistas a aficionarse a la
carrera de montana. Vimos que en la comarca casi todos los
pueblos tenian su marcha de montana y contactamos con
sus organizadores para crear un circuito comun. El primer
ano, en 2012 se celebro en Gernika-Lumo, Ererio, Forua,
Arratzu 'y Ariatza, en Muxika. Al descolgarse las dos ultimas,
incorporamos Ibarurri, tambien en Muxika, y Gautegiz
Arteaga. La idea es anadir nuevos pueblos al circuito de
Urdaibai Kopa' nos cuenta Aitor Uriarte, miembro del
equipo organizador de la prueba.

Los organizadores estan contentos con los logros de
estos primeros cuatro anos, mas teniendo en cuenta que
Urdaibai Kopa "echo a andar' desde cero. "Somos un grupo
de voluntarios que invertimos muchas horas en su puesta
en marcha y organizacion. Cuando empezamos a organizar
la prueba no teniamos ningun soporte de comunicacion.
Ahora contamos con pagina web e incluso un programa
especifico para realizar las inscripciones. También tenemos
patrocinadores aunque nos gustaria contar con mas ayuda’,
destacan.

URDAIBAI KOPA,
ESTILO UNICO

La carrera de montana es una modalidad deportiva que
en los ultimos anos ha experimentado un espectacular
crecimiento desde todos los puntos de vista:haaumentado
el numero de carreras y también la participacion en las
mismas, con un incremento notable de participacion
femenina. 'Urdaibai Kopa es unica porque ademads de
recorrer un entorno natural sin competencia se celebra
entre amigos y en buen ambiente. Nos conocemos todos,
cuidamos a los de casa pero también a los que vienen de
fuera. Prueba de ello es que cada ano la participacion va
en aumento, el ano pasado, por ejemplo, reunimos a 300
participantes’.

Urdaibai Kopa se basa en un sistema de puntuacion
mediante el que se clasifican los corredores en cada
prueba. De ahi surge la figura denominada finisher. Para
puntuar y ser finisher el corredor debe clasificarse en
cuatro carreras del circuito. Este ano han sido alrededor
de 40 los corredores clasificados como finisher. Al concluir
el circuito, en la marcha de Forua, junto a la entrega
de premios a los vencedores, tambien se entregd un
obsequio a los finisher. Los vencedores de Urdaibai Kopa
2016 han sido: Imanol Goni (199 puntos), Joanes Goitisolo
(198 puntos) y Arkaitz Munos (190 puntos) en la categoria
masculina y Leire Monasterio (192 puntos), Irantzu
Onaindia (190 puntos) y Agurtzane Argiarro (190 puntos),
en categoria femenina.

Aun queda mucho camino por recorrer. EL equipo
organizador trabaja con ilusidbn para mejorar en cada
edicion y para alcanzar los retos marcados.
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